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LES APERITIFS
En attendant,

La coupe de Champagne brut-12cl................... 10.00€ . ..

i vin bl is miire. framboise. pach Faites-vous plaisir avec
Le Kir vin blanc (cassis, mdre, framboise, péche) - ..... 6.00€ LES TARTIBABLES D’ERISAY
La biére Leffe pression-25¢cl........................... 3.50€ (100 gr)
L’américano maison - 12 cl ...................cc.ooeenl . 9.50€ Au choix :
Le planteur - 12 Cl....ooeeeeeeeieieee e, 9.50€ Rillette carotte et piment d’Espelette veégétarien
L’ Apérol Spritz - 12 9 50€ Rillette poireaux et chevre fermier végétarien

: : SIS R s . Rillette de cassoulet
Le Coélftaﬂ de I"Estampille (Calvados, idre,sirop de mief) - 12 ¢l 9.50€ Rillette de potiron et chorizo Erisay
Le mMOJItO. ..o 9.50€ 1 pot: 7€
Le Pur jus de pomme (le Pressoir d’Or) 33 cl...........5,00€ 2 pots: 13 €
Le cidre brut ou rosé (Le Pressoir d’Or) 33cl.......... 5.50€ 3pots: 19€
Les vins du moment au verre 4 pots: 24 €
Vins francais (rouge — blanc —rosé)..................... 6.00€ . . ‘
L, (Bocaux disponibles en vente a I’accueil du restaurant)
Vins étrangers (rouge —blanc)............................ 7,00€
LES ENTREES
Ravioles ricotta, dés de homard et creme de Sauternes....................... 14.00€

(Euf cocotte de la ferme de I’Ecoufle,creme de camembert et poireaux (\/).9.50€

Terrine de foie gras de canard et confiture de tomates .......................15.00€
Carpaccio de beeuf Angus et parmesan...............ooeveeeeiiinenennnnn.. 10.00€
Gravlax de saumon Ecossais a la betterave...................cooviiiiiin. 10.50€
Salade César au poulet croustrillant...............c.coooiiiiiiiiiinn 10.50€
LES PLATS
Ravioles ricotta, dés de homard et créme de Sauternes..................... 20.00€
Le poisson du marché (voir 1’ardoise).........cccoeuveiniieiiiiiieieeeienns 15.00€
Souris d’agneau a I’ail et au Romarin...................oooooiiiinn. 17.00€
Entrecote Angus et béarnaise...........c.ovvviviiiiiiiiiiiiii e 17.00€
Supréme de volaille alacréemedecidre .............ccooeiiiiiiiinininnn, 15.00€
Tagliatelles aux légumes du soleil et Burrata... ....................ooo.. 15.00€
La grande salade César au poulet croustillant................................ 15.50€
LES DESSERTS
Assiette de fromages au lait cru et salade fraicheur......................... 8.50€
Le Nicolas de papa (meringue amandes et créme praliné).............. 7.00€
MENU ENFANT Lacreme brulée alapistache............c.ccoiiiiiiiiiiiii 7.00€
jusqu’a 12 ans La coupe de I’Estampille (glace vanille, sorbet mangue et ananas, chantilly)..7.00€
10.00 € Le chocolat noir Cluizel dans tous ses états................................ 8.50€
. Le sablé aux fraises et créme 1€gere ..........ccevvvvviiiiiiiiiniiennnnnn. 8.50€
Steak haché ou blanc de poulet o
visson du 'ouur poutet o Le café/Déca/thé Gourmande..............o.oviviiiiiiiiiiiiiiiiaiainnn, 8.50 €
P . _J ) . L’Irish coffee. ..o 9.00 €
Frites maison ou legumes frais Le Colonel (sorbet Citron et VOdKa).............uuueeeeeeeeeeiiieeeeninn, 9.00 €
de saison _ ) Le Champagne Gourmand * (Champagne 10¢l)...............cocoiiiiiiiiiiieiiei, 12.50 €
Glace by Erisay : vanille ou chocolat Le Calvados Gourmand* (Calvados 4Cl).............cccoveiveiiiiiiiiiieiiiieee 1250 €

Prix net TTC — Service compris — L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec
modération. Origine viande : Union Européenne — Certains de nos produits peuvent contenir des
allergenes, n’hésitez pas a nous solliciter pour connaitre la composition de nos plats.



